
I DOLCI  |  DESSERTS 
dolce della nonna

espresso soaked tea biscuits | bitter chocolate | 
italian butter cream | three italian liqueurs | 9.25

Moscato d’Asti docg, Ca’ del Baio ‘11   
3oz | 6.00   5oz | 9.00

panna cotta alla vaniglia
vanilla scented italian !an | !ambéed niagara 

peaches | crispy phyllo | 8.50 
Passito Bianco doc ‘!ordilej’, Villa bella ‘08     

2oz | 11.00   5oz | 28.00 

ITALIAN COFFEE
Espresso 3.50 | Cappuccino 4.00 | 

Ca"e Latte 4.00 | Americano 3.50 | Macchiatto 4.00 | 
Espresso Coretto 6.50 (sambucca or brandy, 1/2oz)

SPECIALTY COFFEE
1.5oz | 7.50

Loaded Cappuccino – Amaretto | 
Frangelico | Ca"e Latte

B-52 – Baileys | Kahlua | Grand Marnier
Monte Cristo – Grand Marnier | Kahlua

Spanish Co"ee – Brandy | Kahlua
Irish Co"ee (choice of 2) – 

Irish Mist | Baileys | Irish Whiskey
Ca"e Freddo – Doppio Espresso | Illy Espresso 

Liqueur | Caramel Bailey’s | Milk

AFTER-DINNER COCKTAILS 
2oz | 7.50

Grappa-hopper
Chocolate Grappa | Crème de Menthe |Milk

Grappaccino 
Grappa | Amaretto | Simple Syrup | Espresso

GRAPPA | 1oz
House | 5.25

Grappa Rialto | Palladium Strawberry & 
Chardonnay | Gianduia Chocolate Cream | Prugna

Premium | 7.50 
Grappa di Pagura | Sarpa di Poli | 

De Negri Graspa di Amighi

Top Shelf  | 12.50
Berta Nibbio

NONINO | 1oz
Grappa Cru Monovitigno (single vineyard)

 Schioppettino | Verduzzo | Muller #urgeau | 
Ribolla Cru  | 15.00

Giovello Nonino (honey infused) 
Miele di Agrumi | Miele di Girasole | 

Miele di Castagno | 15.00

SCOTCH | 1.25oz
Islay 

Ardbeg 10yr – 19.00 | Lagavulin 16yr  – 19.00

Highland 
Glenmorangie – 12.00 | Macallan 12yr – 12.00 | 

Macallan Fine Oak – 13.00 |
Glenmonangie Quinta Ruban – 15.00 | 

Dalwhinnie 15yr – 14.00 | Gle$ddach 12yr – 10.00

Lowland 
Auchentoshan 10yr – 11.00

Speyside
 Talisker 10yr – 11.00 | 

Glenlivet French Oak  Reserve 15yr – 13.00

BRANDY & CONGNAC | 1.25oz
  Stock 84 | Hennessy VS | 

Courvoisier VS | Metaxa 5 star | 7.00

Vecchia Romagna | Remy Martin VSOP | 9.00

Hennessy XO  | 18.00

tiramisù tradizionale
savoiardi cookies | locally roasted ‘ara azurro’ 
espresso |  mascarpone cream | cocoa powder | 

sambucca | kahlua | 9.00
Moscato d’ Asti docg ‘11, Ca’ del Baio   

3oz | 6.00   5oz | 9.00

crema bruciata al amaretto
amaretto scented crème brulée | 

amaretti cookies | 9.00
Passito Bianco doc ‘!ordilej’, Villa bella ’08     

2oz | 11.00   5oz | 28.00

mille foglia di castagna e cioccolato
pu" pastry layers | dark chocolate | 

chestnut puree |  homemade whipped cream | 9.50
Amarone della valpolicella classico doc, Delibori ’10    

2oz | 7.00   5oz | 20.00

zuppa cioccolato con tortino  
ripieno di lampone

belgian dark chocolate lava cake | 
raspberry centre | white chocolate soup | 9.00 

Amarone della valpolicella classico doc, Delibori ’10    
2oz | 7.00   5oz | 20.00

Please allow 10-12 minutes


